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Actuel

reche: (M S G offre le choix du
developpementdurable»

Depuis des années, la péche industrielle préléve de telles quantités de poissons dans les océans que les
populations ne parviennent plus a se reconstituer. Gerlinde Geltinger, responsable de la communication
pour la Suisse de Marine Stewardship Council (MSC), a répondu aux guestions d'«eXpresson.

elpresso  Quelle est la situation
des populations de poissons?
L’Organisation des Nations unies
pour I'alimentation et I'agricultu-
re (FAO) estime que la moiti€é en-
viron de toutes les populations de
poissons ont été péchées jusqu’a
leur limite biologique, et qu’un
quart supplémentaire est en situa-
tion de surpéche. C’est un proble-
me qui nous concerne tous. Il ne
s’agit pas que de ressources ali-
mentaires, mais aussi d’écosys-
temes et de millions d’emplois
dans le monde entier.

e“-presso Concretement, que peu-
vent faire les vestaurateurs?

Etre plus attentif au label bleu du
MSClorsqu'ils achetent du poisson.
11 garantit que celui-ci a été péché
en ménageant I'environnement, et
n’est attribué qu'aux pécheries qui
respectent les normes environne-
mentales trés strictes établies parle
MSC. MSC est I'acronyme de «Mari-
ne Stewardship Councib. Le label
bleu du MSC donne aux consom-
mateurs la possibilité de faire le

b

«En Suisse, le label Marine Stewardship Council certifie aujourd’hui 240
produits de la mer. Ce qui est trés satisfaisant», estime Gerlinde Geltinger.

choix du développement durable
lors de leurs achats de poisson, et
de renoncer i la surpéche. Il béné-
ficie d'une crédibilité mondiale, et
c'est le label le plus connu en ma-
tiere de poisson et fruits de mers is-
sus de la péche durable. Les entre-
prises qui sont labellisées recourent
a des méthodes de péche respec-
tueuses del'environnement et ope-
rent des prélévements acceptables
sur les populations de poissons.

elpresso  Quiest derriére celabel?
Le MSC est une organisation inter-
nationale indépendante 2 but non
lucratif. Nous avons été fondés en
1997 pour apporter une solution
au probléme global de la surpéche.
En partenariat avec des scienti-
fiques, des experts dans la ques-
tion de la péche et des organisa-
tions de protection de I'environ-
nement, nous avons donc
développé une norme environne-

mentale qui pose les principes
d’une péche durable, et sert de pla-
te-forme pour I'évaluation des en-
treprises de péche.

elpresso Lelabel MSCest-il réelle-
ment efficace?

Qui. Chaque consommateur ache-
tantun produit estampillé MSC en-

voie un message clair 2 son dé-
taillant : ¢je veux du poisson issu de
la péche durable». Le commercant
répercute cette volonté a ses four-
nisseurs, qui en font part eux-
mémes a 'importateur, et le mes-
sage finit pararriver aux entreprises
de péche. La pression induite sur
celles-ciles incite 4 se mettre au dia-
pason du label et a adopter des
comportements durables.

éfpresso  Combien de temps le la-
bel est-ilvalable?

Les entreprises de péche sont cer-
tifiées pour une durée de cinq ans
et soumises 2 des contrdles annuels
visant a vérifier qu’elles appliquent
toujours les directives du MSC et
qu'elles poursuivent leurs efforts
d’amélioration dans ce sens. Les
détaillants, les restaurants et les
autres maillons de la chaine com-
merciale qui 2 un moment donné
achétent, travaillent ou emballent
le poisson sont certifiés pour trois
ans. Et également soumis a des
contrbles annuels

elpresso  Pourquoilabelliser éga- :
lement les détaillants et les four-

nisseurs?

La certification de la chaine de li-

vraison garantit une tragabilité sans

lacunes. Pourle client comme pour

les entreprises, C’est la certitude que

le poisson certifié MSC est bien issu

d’une entreprise durable et1égale.

elpresso  Combien de pays et de
produits arborent le label MSC?
Quelque 4000 produits de la mer
dans 066 pays disposent agctuelle-
ment du label. En Suisse, il certifie
aujourd’hui 240 produits. Ce qui
est trés satisfaisant.
Propos recueillis par Christian Greder
Traduction: Blaise Guignard




