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Environnement

- LES 0CEaNS se vident
plus vite que prevu

Présentéspar laFAD a Rome, les chiffres les plus récents de I'étude sur la Situation mondiale des péches
et de I'aquaculture (SOFIA) sont plus alarmants qu'en ne le craignait. Quelque 30 % des stocks sauvages
de poissons sont aujourd hui victimes de surpéche, ou ont atteint leurs limites

Selon la FAO {Organisation desNa-
tiens unies pour Falimentation et
I'agriculture), les populations de
poissons sur lesquelles les preéle-
vements restent modérés ne consti-
tuent plus que 20% de la totalite,
conire 40% il y a 34 ans. «sLa pres-
sion sur les espéces exploitables
commercialement ne cesse de s'ac-
croftrer, reléve Jennifer Zimmer-
manm, experte au WWF. La Suisse
tient sa part de responsabilité,
puisque dans les deux demniéres dé-
cenmnies, la consommation moyern-
ne pat habitant a augmenté de 20%
pour atteindre 7,6 kg de poisson
et fruits de mer chaque année, dont
05% proviennent des marchés in-
ternationaux., On a cru jusqu’alors
gue la pisciculture constimait la so-
lution au probléme; c'est vrai, mais
seulement en partie.

Selon I'étude des Nations unies,
letemps a disposition
pour agir ne cesse de diminuer

La pisciculure est le secteur de pro-
duction de denrées alimentaires
qui connait la croissance la plus ra-
pide. En 1970, 4% & peine des pois-
sons, crustacés et mollusques pro-
venaient d'élevages; la proportion
est aujourd'hui de 47 % selon les
chiffres dela FAD, Mais comime les

Les membres du Seafood Group s'engagent i ne pas proposer d'espéces
victimes de la surpéche, commae le thon rougs oul'a raquin,

poissons d'élevage sont nourris de
farines et d’huiles de poissons,
l'aquaculture n'en contribue pas
mains A l'appauvrissement des
oceans. D'on l'importance du res-
pect de normes environnemen-
tales pour la péche durable parles
élevages cux aussi,

L'érude des Mations unies le dit
expressément : letemps & disposi-
tion pour agir ne cesse de dimi-
nuer, <51 I hwmanité continuwe ainsi,
les stocks mondiaux de poissons
pourraient étre anéantis avant le
milieu du siécles, alerte Jennifer
Zimmermann, Le WWF milite donc
pour un virage zadical dans la po-

litique globale de la péche. Et les
CONSOMIMATEUrS eux-MmEmes peu-
vent agir, en n'achetant que duw
poisson et des fruits de mer bio ow
estampillés Marine Stewardship
Council (MSC) —et bien stir enpri-
vilégiant le poisson indigéne. Le
WWTE a d'ailleurs fondé le «Seafood
Groups afin de favoriser l'offre de
poisson =durables; en font partie
des fournisseurs importants de la
restauration comme Dyhrberg ow
Bianchi, mais également les grands
distributeurs Coop et Migros.
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CGonsommation

Les Suisses grands
consommateurs de pétes
Les pites, on les aime... beau-
coup: I'an demier, chaque Suis-
SE N A CONSOMIME en Moyenne
9,66 kg, Ce qui fait 160 grammes,
soitdeux portions de plus qu'en
2007 (9,5 kg).

Lesventes cumulées des sept
fabriquants de pites suisses ont
atteint 49 519 tonnes, soit 2,7%
de plus que l'année précédente,

31438 tonnes de pites cnt été

importées en 2008, dont 90 % en
provenance d'talie.

Le «Seafood Group»

Le Seafood Group regroupe des
entreprises désireuses d'ap-
porter leur contribution & la
protection des mers. Leur ob-
jectif est de concentrer de fagon
graduelle leur offre de poisson
4 des espices exploitées de fa-
con durable et respectucuse de
I'environnement, Le Seafood
Group s'adresse aux com-
merces de détail, fournisseurs
etautres entreprises du secteur,
ainsi qu'aux chaines de restau-

o

ration.




